
Let chocolate do the talking! 



‘Negen van de tien mensen zeggen dat ze van chocolade houden….

de tiende liegt altijd!’ 

Er worden enorm veel goede kwaliteiten aan chocolade toegeschreven: afrodisiacum, goed voor hart en bloedvaten, 
stressverlagend en ontspannend, maar het belangrijkste is toch wel: chocolade is gewoon verschrikkelijk lekker.

Honderden geschenken, gemaakt van de lekkerste Belgische chocolade, die iedere gewenste vorm of boodschap kunnen 
aannemen. Koffiechocolaatjes als weggevertje tijdens een beurs of zoekt u een chocolade boodschap in de vorm van een 
Chocotelegram® of iedere andere gewenste vorm? Wij maken het graag voor u mogelijk; daag ons maar uit.

U geeft aan wát u wilt vertellen, wij laten u graag zien hoe dit zeer effectief kan.

Alle in deze catalogus opgenomen chocolade geschenken kunnen worden voorzien van een geheel eigen verpakking, eventueel 
met bedrijfslogo, wenstekst of foto; zo geeft u nét dat beetje extra aandacht aan uw relaties of medewerkers.

Let chocolate do the talking!

Met smakelijke groet,

Tasty Present   -   Chocotelegram®

Harry Timmers
Managing Director



‘It is true: money doesn’t buy happiness, 

but it does buy chocolate and that is

almost the same thing’



Productie van cacao

Het juiste tijdstip van oogsten wordt bepaald op basis van jarenlange 
ervaring van de plukkers. De peulen (pods) worden met de hand 
geoogst en bevatten ongeveer 20 tot 40 cacaobonen. Ze wor-
den voorzichtig met een kapmes geopend en men legt de bonen, 
nog voorzien van de zoete melkachtige pulp, op hopen en bedekt 
deze met bananenbladeren. Het gistingsproces duurt 5 tot 7 da-
gen en is essentieel voor het ontstaan van de bekende chocolade 
aroma’s.  Het gistingsproces wordt gestopt door het drogen van de 
zaden. De bonen worden regelmatig gedraaid in de warme tropi-
sche zon. Daarna worden de bonen gebrand. De boon wordt hard 
en broos en de dop komt losser door het drogen van de kern. 
Vóór het malen bepaalt de producent de gewenste melange door 
diverse variëteiten te mengen. Na het malen ontstaat een homo-
gene cacaomassa. Deze wordt vervolgens geperst, waardoor het 
vet (cacaoboter) aan de massa wordt onttrokken. De harde droge 
massa wordt tenslotte vermalen tot cacaopoeder.

Bereiding van chocolade

Afhankelijk van de soort chocolade die men wil bereiden worden 
de verschillende ingrediënten gemengd: cacaoboter, melkpoeder, 
cacaomassa, suiker en smaakstoffen. Na het walsen, waardoor een 
fijnere structuur ontstaat, volgt het concheren (langdurig mengen). 
Hier voegt men extra cacaoboter en lecithine toe. De laatste stap is 
het tempereren met als doel het kristalliseren (hard worden) van de 
cacaoboter in de chocolade. Hiervoor laat men de chocolademassa 
afkoelen van 50°C tot 18°C, waarna men de temperatuur opnieuw 
laat stijgen tot ongeveer 30°C. Dan pas kan de chocolade in ver-
warmde vormen gegoten worden. Na het trillen (om de aanwezige 
luchtbellen uit de chocolade te verwijderen) gaan de gevulde vor-
men door een koeltunnel, de chocolade stolt en kan uit de vormen 
geklopt worden; de chocolade is dan gereed voor consumptie. Men 
heeft nu een chocolade product met de juiste eigenschappen: een 
goede houdbaarheid, een mooie “knak” bij het breken en uiteraard 
een mooie glans.



                         UTZ Certified

UTZ Certified staat garant voor chocolade van uitmuntende 
kwaliteit, op een duurzame wijze verbouwd en verhandeld met 
respect voor zowel boer als het milieu. 

Zo’n 60% van de cacao is afkomstig uit Ivoorkust en Ghana. 
’s Werelds grootste cacaoproducent kampt echter met uitgeput-
te landbouwgrond, verouderde cacaobomen en hoge ziektedruk. 
Door het UTZ-Programma worden lokale boeren en telers gehol-
pen om over te stappen op duurzame productiemethodes die de 
kwaliteit van hun product waarborgen maar zeker de opbrengst 
van hun werk verhogen. Hierdoor gaat hun levensstandaard 
omhoog en kunnen ze hun kinderen naar school sturen. Ook 
wordt de natuur ontzien en is de chocolade van constante, hoge 
kwaliteit. Meer informatie over de UTZ-Certified is te vinden op 
www.utzcertified.org   



Chocotelegram®

‘Let chocolate do the talking!’

Uw eigen tekst gemaakt van UTZ Certified chocolade van het 
Belgische merk Barry Callebaut. Perfect afgewerkte en vorm- 
gegeven letters, cijfers, leestekens, spaties en symbolen gemaakt 
van melk-, witte of pure chocolade. De verdeling van uw tekst 
bepaalt u helemaal zelf.

Het Chocotelegram® is standaard verkrijgbaar vanaf één stuk,  in 
3 tot wel 60 blokjes. Uw chocolade tekst wordt verpakt in een 
fraaie geschenkdoos, houten sierkist of mooi luxe bewaarblik. 
Wilt u een afwijkend formaat? Bij een afname vanaf 3000 stuks 
kunnen wij elke gewenste grootte voor u samenstellen. Een
formaat Chocotelegram® zo groot als een brief of zelfs een hele 
krantenpagina? Dat kan! U zegt het maar, wij maken het mogelijk.



Geschenkdoos 
 

De meest gekozen verpakking van het Chocotelegram® is een mooie 
geschenkdoos. Uw persoonlijke boodschap wordt weergegeven in een of 
meer rijen chocolade blokjes (7, 14, 21, 24 en 28). Met andere woorden; 
chocolize your message... 



Acetaat luxe

Bent u op zoek naar een Chocotelegram® om uit te delen op een beurs of 
wilt u een aardigheidje bij uw medewerkers op het bureau leggen? Dan is een 
acetaat luxe een uitstekend alternatief, omdat de tekst in chocolade direct 
zichtbaar is voor de ontvanger. Naast de standaard verpakking voor 7, 14 of 
21 blokjes, hebben we de volgende themaverpakkingen: 
Congratulations, Happy Birthday, Love, Easter, Sinterklaas en X-mas. 



Houten sierkist

Heeft u extra veel te vertellen? Kies dan voor een luxe houten sierkist
met 30 blokjes (3 rijen van 10) of 60 blokjes (5 rijen van 12). Door
middel van een inlegger is het mogelijk om minder rijen chocolade te
kiezen (20, 10, 48, 36 blokjes). Vanaf 100 stuks kunt u de houten deksel
voorzien van uw eigen bedrukking.



Fotobox

Een zeer luxe geschenkdoos voor het Chocotelegram® met maar liefst 7,
14, 21 of 28 blokjes, waarmee u uw eigen creatieve boodschap kunt samen-
stellen in chocolade. Het fotoframe wordt voorzien van een smaakvolle 
afbeelding, waarbij u kunt kiezen uit diverse standaard designs. Maar u kunt 
ook kiezen voor een geheel eigen ontwerp. Een super luxueuze manier van 
“ChocoCommunication”.



Luxe bewaarblik

Zet uw boodschap extra kracht bij door te kiezen voor een verpakking 
met hergebruikswaarde. Het blik is een luxe verpakking, die gegarandeerd 
niet weggegooid wordt. De inhoud van het blik bestaat uit 5 rijen van 7 
blokjes. 



ChocoImage

Laat uw afbeelding op een chocolade tablet of 24 blokjes voor zichzelf spreken. 
Prachtige kwaliteit bedrukking van iedere gewenste foto. Stuur ons uw foto 
of upload eenvoudig via onze website. Wij verzenden uw kado binnen 24 uur 
voorzien van uw eigen afbeelding. Een nieuw bedrijfspand? Uw eigen choco-
lade wenskaart? Alles is mogelijk op ruim 240 gram chocolade verpakt in 
een mooie geschenkdoos. Uiteraard is de kwaliteit van de print afhankelijk 
van het door u aangeleverde digitale materiaal. 



Uw logo op chocolade

Geen standaard koekje of chocolaatje bij de koffie, maar logo-
chocolaatjes met uw bedrijfslogo in kleur. Door de kleine oplage 
(40 stuks) ook makkelijk mee te nemen of uit te delen op een 
beurs.

Maak uw Chocotelegram® nog persoonlijker door chocolaatjes 
(laagje melk- en witte chocolade) of pralines (nougat-praliné 
vulling) te laten bedrukken. De boodschap zal luid en duidelijk 
overkomen. Bij een oplage vanaf 400 stuks is het mogelijk om 
het reliëf van het Chocotelegram® blokje te leveren in kleur (zie 
hartje en Kerstboom).

Één iemand bedanken of feliciteren en uw logo op het kado? 
Dat kan met logopralines; vanaf 1 stuk te bestellen! 6 Heerlijke
pralines voorzien van uw logo, verpakt in een fraaie geschenkdoos.



ChocoPralines

Onze collectie pralines bestaat uit zachte, heerlijke vullingen omhuld met 
een fijne laag chocolade. Smaakvolle meesterwerkjes van onze huis- 
chocolatier gemaakt van de beste ingrediënten: o.a. mint, caramel, nougat-
praliné. De pralines worden verpakt in een fraaie geschenkdoos. Uw kado 
kan voorzien worden van uw persoonlijke wenskaart. Smaakvoller en 
persoonlijker kan toch niet?



ChocoBar

Een heerlijk tablet UTZ Certified chocolade van topkwaliteit, in eigen verpak-
king. Keuze uit melk, wit of puur, in 70 of 100 gram. Vanaf 50 stuks volledig 
aan uw wensen aan te passen. Het te bedrukken oppervlak bij de 100 gram 
tablet is 16,5 x 9,5 cm, bij 70 gram 12,5 x 7,5 cm.



ChocoABC 

Chocoladeletters van A-Z, in melk, wit en puur, verkrijgbaar in 80 en 175 gram. 
De letters worden individueel verpakt in een luxe vensterdoos.



ChocoABC

Of u nu de S van Sint of de Q van Quality wenst in 80 of 175 gram, alles
is mogelijk. Geeft u de voorkeur aan een combinatie van twee of meer
letters en smaken? Kies dan voor een mooie bedrukte sleeve.
Bijvoorbeeld: IBM, BP, KPN.. 



Chocolade cijfers 

De chocoladeletters voor Sinterklaas kent iedereen. Maar wat dacht u van 
chocolade cijfers; van 0 tot en met 9? Afzonderlijk te bestellen, maar ook 
tezamen in een geschenkverpakking voor twee cijfers naar keuze. De cijfers zijn 
standaard uit voorraad leverbaar in melkchocolade. Op verzoek ook in wit of 
puur. Gewicht 175 gram, verpakt in luxe vensterdoos.



Smaakvolle Kerstattenties

Verras uw collega’s of medewerkers met een smaakvolle Kerst-
attentie; hét moment om positief onder de aandacht te komen. 
Of u nu op zoek bent naar een attentie om te overhandigen, om 
op het bureau te leggen óf per stuk te versturen samen met een 
persoonlijke Kerstkaart; u zegt het maar.

Breng uw Kerstwens dit jaar over in chocolade! Vorm uw eigen 
Kerstboodschap met een Chocotelegram®, trakteer op overheerlijke 
Kerstpralines bij de koffie, geef een lekkere melkchocolade tablet 
met Kerstillustratie of een chocolade Kerstkaart voorzien van een 
standaard opdruk of uw eigen afbeelding... U heeft keuze genoeg!

Of het nu gaat om 10 of 10.000 attenties, wij kunnen leveren tot 
de laatste dag voor Kerst.



Adventskalender 

Met een Chocotelegram® adventskalender houdt u 24 dagen lang de aandacht 
van uw relatie vast…. Geen oubollige of truttige verrassingen in de 24 
venstertjes, maar uw eigen tekst in chocolade. Iedere dag, vanaf 1 december, 
opent de ontvanger één venstertje en vult de gevonden letter op de achterzijde 
in. Na 24 dagen, met Kerst, is de totale wenstekst leesbaar op de achterkant 
van de doos. Succes en aandacht gegarandeerd!



Uw eigen adventskalender

De adventskalender kunt u van A tot Z aanpassen aan uw eigen wensen. 
Uw bedrijfslogo of afbeelding in de deksel of een geheel eigen doos? Of 
toch liever een andere vulling zoals bijvoorbeeld luxe pralines of Kerstchoco-
laatjes (Kerstboom, rendier of bedrukt blokje)? Alles kan, vraag naar de 
mogelijkheden.
 
Ook door het jaar als “count down” voor een event in te 
zetten! Wat dacht u van toezending van deze count down kalender, 
24 dagen vóór een bedrijfsopening of event? Uiteraard voorzien van een 
volledig eigen vormgegeven doos!



Zeg meer...

U benadrukt niet alleen uw boodschap, maar onderstreept ook 
nog eens de extra aandacht waarmee u het geschenk heeft uit-
gezocht. Laten we eerlijk zijn, we zijn toch allemaal gevoelig voor 
extra aandacht?

Verpak uw chocolade product in een geheel gepersonaliseerde 
geschenkdoos of laat de deksel van de houten sierkist voorzien 
van uw eigen opdruk. Een smakelijke boodschap die zeker bij de 
ontvanger blijft hangen.

Een eigen verpakking voor een Chocotelegram®  is dé manier om 
extra aandacht te creëren, maar wat dacht u van een persoonlijke 
fotolijst? Uw eigen afbeelding op chocolade en ook nog eens 
verpakt in uw eigen doos. Zonde om op te eten, dus dit geschenk 
wordt nog even bewaard. Een originele manier om extra lang 
aandacht te krijgen.



… met een eigen verpakking

Wilt u echt opvallen met Sinterklaas? Verpak uw chocoladeletters 
in een geheel eigen sleeve (sierhuls). Één of meer letters of cijfers in 
een sleeve; wij regelen het! Liever opvallen buiten het Sinterklaas-
seizoen? Geef dan de leeftijd in chocolade cijfers als verjaardags-
attentie of het feestjaar als jubileumkado.

Op zoek naar een aardigheidje om uit te delen of om op het bu-
reau te leggen én wilt u toch die persoonlijke touch hebben? Dan 
biedt de ChocoBar uitkomst; heerlijke chocolade voorzien van 
een seizoensillustratie, verpakt in een eigen doosje. ChocoBar: 
smaakvol en persoonlijk!

Voor meer informatie over de eigen verpakkingen kunt u geheel 
vrijblijvend contact met ons opnemen. 




